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TECHNICAL SPECIFICATIONS

GENERAL SPECIFICATIONS

ACCESSORIES

TECHNICAL DATA SHEET

OPTIONS
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INSTALLATION DETAILS

ELECTRICAL SUPPLY

SAFETY DISTANCES

Modelo Voltaje Potencia (kW) Corriente (A) Tipo de cable

400/3L+N/50-60 34,7 51,7 H07RN-F 5G 10

230/3L/50-60 34,7 89,9 H07RN-F 4G 35

400/3L+N/50-60 65,7 97,3 H07RN-F 5G 35

 230V/3L/50-60 65,7 169,3 H07RN-F 4G 70

20 GN 1/1

20 GN 2/1

Model Voltage Power (kW) Rated current (A) Wire Type

400/3L+N/50-60 34,7 51,7 H07RN-F 5G 10

230/3L/50-60 34,7 89,9 H07RN-F 4G 25

400/3L+N/50-60 65,7 97,3 H07RN-F 5G 35

 230V/3L/50-60 65,7 169,3 H07RN-F 4G 70

20 GN 1/1

20 GN 2/1
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WATER CONNECTION

Cloruros inferiores a 30 ppm

Uso de descalcificador y filtro obligatorio

A   Conexión ¾” agua tratada             B    Desagüe DN 40

Calidad del agua

Temperatura < 30ºC

Presión de 150 a 400 kPa flujo dinámico

Dureza entre 3º y 6º FH

PH entre 6,5 y 8,5


